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介绍 
本课程是食品行业通用食品安全计划培训项目的一部

分。 

本项目由亚太经济合作组织（APEC）食品安全合作论

坛（FSCF）合作培训学院网络（PTIN）协助开展。

培训内容由密歇根州立大学教师设计，附加内容由美

国食品加工产业协会提供。资金来源为世界银行集团。 

如需了解更多有关亚太经合会论坛（APEC）食品安全

合作论坛（FSCF）合作培训学院网络（PTIN） 的相

关信息，请访问http://fscf-ptin.apec.org/ . 

http://fscf-ptin.apec.org/�
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培训课程概述 
 

有效的食品安全管理是全球食品行业所面临的重要问题。

从食品生产到终产品消费的各个供应链环节都有可能出

现食品危害。正确识别并采取有效方式控制食品危害对

于生产安全食品至关重要。受过良好教育、技术熟练的

工作团队对于实施有效的食品安全管理体系非常必要。 

本培训课程的教材，旨在向全球食品行业传播食品安全

管理常识。这些课程的内容是基于食品法典委员会的

《食品卫生通则》及其附件危害分析与关键控制点食品

安全管理体系设置的。 

介绍 
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本教材中所介绍的食品安全理念，用于普及食品行业的

常规要求。采用的案例有的引用了特定国家的食品安全

标准，其他标准如ISO或企业食品安全标准也在教材中做

了批注。 

重要的一点是，使用本教材的人员需要知晓并遵守其食

品生产所在国家的特定食品安全要求（法律和法规），

如果可能的话，遵守食品销售国家的安全要求。同时必

须了解及遵循其他相关标准，如企业食品安全标准或客

户要求等。 

 

介绍 
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本教材在本质上是通用的，并非专门针对某个食品企业。因此，在使用过程中，为满足

每个食品企业的具体要求应对本教材给出的建议予以调整。例如，应考虑下列因素： 

• 食品企业所采用的标准作法和过程； 

• 食品企业具体的食品安全危害与产品的关系； 

• 共同危害的有效控制，以及 

• 在国内市场销售产品的特定法律和客户要求，如适用，还应涉及产品出口国的法

律和客户要求。 
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本培训课程的目标群包括食品企业食品安全管理及检查

人员、政府监管人员、培训教师以及食品安全领域的其

他从业人员。该培训内容也适用于对一线食品工人的培

训。 

本培训课程由三部分组成，每个部分包括多个章节。每

个章节开头配有学习目标，指明该部分所涵盖的具体知

识和技能。 

课程1-3主要专注于理解食品安全概念和适当控制方法所

需的知识。后续的课程（作为此培训课程的附件）将包

括食品安全管理控制和体系应用的实践及案例研究。 

 

介绍 
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培训课程概述 

 

课程 I: 良好操作规范 

第1-1节: 加工厂—设计与设施 

第1-2节: 生产控制 

第1-3节: 储存与运输 

第1-4节: 产品信息和消费者的意识 

第1-5节: 培训 

  

课程 II: 清洁与卫生 

第2-1节:清洗和消毒 

第2-2节: 个人卫生 
 

介绍 
 

 

课程 III: 危害分析与关键控制点 (HACCP) 

第 3-1节: HACCP简介 

第 3-2节: 预备步骤 

第 3-3节: 原理1 – 进行危害分析 

第 3-4节: 原理2 – 确定关键控制点 

第 3-5节: 原理3 – 确定关键限值 

第 3-6节: 原理4 – 建立监控程序 

第 3-7节: 原理5 – 建立纠偏措施 

第 3-8节: 原理6 – 建立验证程序 

第 3-9节: 原理7 – 记录保持程序 

本培训课程包含以下内容： 
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版权说明 
© 2012 APEC秘书处，密歇根州立大学和世界银行集团。 

原模块参见：http://fscf-ptin.apec.org/和

http://www.fskntraining.org，许可：知识共享署名-相同方式共享

3.0 Unported（CC-BY-SA）。 

要查阅该许可的复印件，请访问

http://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/  

或向知识共享发送信件 

559 Nathan Abbott Way, Stanford, California 94305, USA. 
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